






“O vinho molha e tempera os espíritos e acalma as 

agradável alegria.”
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(NO₂⁺). Esse íon substitui um hidrogênio do anel, formando nitrobenzeno (C₆H₅NO₂) e água 



de um precipitado escuro após a adição de acetato de chumbo (Pb(C₂H₃O₂)₂), indicando a 

Logo após, 5 gotas de Pb(C₂H₃O₂)₂ 5% foram adicionadas e novament



ácido sulfúrico (H₂SO₄) concentrado resultan

as ligações glicosídicas, utilizando solução etanólica 95% α

juntamente com 2 gotas de α

mL H₂SO₄ foram adicionados lentamente para formar uma segunda fase na solução final (LQO, 

acético glacial (CH₃COOH) 0,6% (LQO, 2013). A presença de monossacarídeos é identificada 

1,73%, Na₃C₆H₅O₇ 17,3% e Na₂CO₃ 10%, 



























“Carne Fraca”
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http://plone.ufpb.br/ldb/contents/paginas/teste-de-seliwanoff?hl=pt-BR
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