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Reuniu-se, por webconferência, no link: https://conferenciaweb.rnp.br/sala/joao-
flavio-da-silveira-petruci, a Banca Examinadora, designada pelo Colegiado do
Programa de Pós-graduação em Química, assim composta: Professores Doutores:
Sidnei Gonçalves da Silva e Raquel Maria Ferreira de Sousa   da Universidade
Federal de Uberlândia; Paulo Clairmont Feitosa de Lima Gomes , da
Universidade Estadual Paulista - UNESP; Claudete Fernandes Pereira, da
Universidade Federal de Pernambuco - UFPE e João Flávio da Silveira Petruci, 
orientador da candidata.

Iniciando os trabalhos o presidente da mesa, Dr. João Flávio da Silveira
Petruci, apresentou a Comissão Examinadora e a candidata, agradeceu a presença
do público, e concedeu à Discente a palavra para a exposição do seu trabalho. A
duração da apresentação da Discente e o tempo de arguição e resposta foram
conforme as normas do Programa.

A seguir o senhor(a) presidente concedeu a palavra, pela ordem sucessivamente,
aos(às) examinadores(as), que passaram a arguir o(a) candidato(a). Ultimada a
arguição, que se desenvolveu dentro dos termos regimentais, a Banca, em sessão
secreta, atribuiu o resultado final, considerando o(a) candidato(a):
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Aprovada.

Esta defesa faz parte dos requisitos necessários à obtenção do título de Doutor.

O competente diploma será expedido após cumprimento dos demais requisitos,
conforme as normas do Programa, a legislação pertinente e a regulamentação
interna da UFU.

Documento assinado eletronicamente por João Flávio da Silveira Petruci,
Professor(a) do Magistério Superior, em 28/07/2025, às 15:02, conforme
horário oficial de Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de
8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Raquel Maria Ferreira de Sousa,
Professor(a) do Magistério Superior, em 28/07/2025, às 15:36, conforme
horário oficial de Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de
8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Sidnei Gonçalves da Silva,
Professor(a) do Magistério Superior, em 28/07/2025, às 16:20, conforme
horário oficial de Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de
8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Claudete Fernandes Pereira,
Usuário Externo, em 29/07/2025, às 10:01, conforme horário oficial de Brasília,
com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Paulo Clairmont Feitosa de Lima
Gomes, Usuário Externo, em 29/07/2025, às 10:02, conforme horário oficial de
Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de
2015.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código
verificador 6436204 e o código CRC 8A1173D9.

Referência: Processo nº 23117.041645/2025-57 SEI nº 6436204
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only of the meat type but also of different stages of deterioration, demonstrating the system’s 



–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–



–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–



–



–

–

–

–

–

–

–

–

–





–

–







–

–





adequado, capaz de reconhecer odores simples ou complexos” (Pearce, 1997). 

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0303264796016607?casa_token=Qw7CKNDOXv8AAAAA:x7ZdRLhNHagCtosdIs28SDq-ZsqQO_qK77dn_h4uJPrXBBFZSFiWZK95vS7kmML8pjw180OQZ9BY#BIB56
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0303264796016607?casa_token=Qw7CKNDOXv8AAAAA:x7ZdRLhNHagCtosdIs28SDq-ZsqQO_qK77dn_h4uJPrXBBFZSFiWZK95vS7kmML8pjw180OQZ9BY#BIB56
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𝐻𝐼𝑛𝑑 +  𝐻2𝑂 ↔  𝐼𝑛𝑑− + 𝐻3𝑂+ 
−

∼
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π→π*. Por outro lado, o solvatocromismo positivo é observado quando há maior estabilização 

do tipo n→π*, ou, 

mesmo π→π*,
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se essencial, atuando como um “cérebro” que 

Em outras palavras, as ferramentas quimiométricas atuam como um “cérebro” do 
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também conhecida como “dendrograma”, que nada mais é do que um gráfico que representa a 
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 et al.
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meio da análise da rotulagem do produto. Segundo a Resolução RDC nº 725/2022 da Agência 

procedência natural. Além disso, esses produtos são rotulados como contendo “aroma natural”

costumam ser rotuladas com termos genéricos como “fragrância”, 

“essência” ou simplesmente “aroma”. Esses termos indicam que o produto provavelmente 



US$ 10,3 bilhões em 2021, podendo atingir US$ 16 bilhões até 2026 

elevados, como ocorre com o óleo de madeira de ágar, que pode custar entre US$ 30.000 a 

US$ 50.000 por kg, ou com o óleo de rosa, cujo preço varia de € 6.000 a € 10.000 por kg. Essa 

€ 6.200/kg,



€ 9.750/kg e, na forma pura, chegar a € 101.000/kg. Considerando que o custo da mistura de 

isômeros α ferro sintético e β ferro gira em torno de € 25/mL, existe forte incentivo econômico 

comercializado por cerca de € 130/kg, pode

, que custam aproximadamente € 20/kg 
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resistividade 18,8 MΩ cm. 
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–

volume final da amostra em 1 mL.

delimitadas por linhas hidrofóbicas de 1 mm de espessura.
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∆ –

∆ –

∆ –

–

∆ = ∆Rn –

∆ = ∆Gn 

∆ = ∆Bn 
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9 ∆R , 9 ∆G e 9 ∆B

A Figura 1

–

(∆R, ∆G e ∆B)

𝐸𝐷 =  √(∆R1)2 + (∆G1)2 +  (∆B1)2 + ⋯
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superiores a 200 mL min⁻¹ não melhoraram a resposta do sensor.



–

minutos, mantendo a vazão de 200 mL min⁻¹. Cada spot do arranjo recebeu 1,5 μL do respectivo 
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ΔR , ΔG e ΔB





valores de ∆RGB.
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á

um canal de cor (∆R, ∆G ou ∆B) dos nove reagentes colorimétricos utilizados, seguindo a 

contribuições dos três canais de cor (∆R, ∆G e ∆B) para cada um desses nove reagentes. Sendo 
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a)



papel descartável, de baixo custo e fácil manuseio, no qual foram adicionados 1,5 μL de nove 

b)







A definição de “carne” abrange todos os tecidos comestíveis dos animais, incluindo 
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(∆RGB) observada em cada ponto do sensor. Além disso, os v

10 ∆R , 10 ∆G e 10 ∆B
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— representada pelo valor ΔRGB —

horas de exposição. A partir dos valores de ΔRGB obtidos em cada ponto do sensor
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reagente (colunas), expressas em valores de ∆RGB.
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CAR E DE FRA GOb)
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• Realizar o controle de qualidade de alimentos, com vantagens de possibilitar a 

• Expandir o uso de narizes optoeletrônicos para diversas aplicações, visando ao 

• Adaptar os dispositivos para detecção de outros analitos, por meio do estudo e 
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, Kenneth S. An optoelectronic nose: “seeing” smells by means of colorimetric 

, İsmail et al. 
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