UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA
FACULDADE DE MEDICINA VETERINARIA

Glenda dos Anjos Ribeiro

Qualidade dos ovos de feiras livres do municipio de Uberlandia-MG

Uberlandia-MG

2019



GLENDA DOS ANJOS RIBEIRO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA
FACULDADE DE MEDICINA VETERINARIA

Glenda dos Anjos Ribeiro

Qualidade dos ovos de feiras livres do municipio de Uberlandia-MG

Monografia apresentada a coordenacéo
do curso graduacdo em Zootecnia da
Universidade Federal de Uberlandia,
como requisito parcial a obtencédo do titulo

de Zootecnista.

Orientadora: Elenice Maria Casartelli

Uberlandia-MG



RESUMO

As pessoas vao a feiras livres buscando alimentos de qualidade, a partir dessa
premissa o trabalho teve por objetivo a avaliacdo da qualidade dos ovos
vermelhos comercializados em feiras livres em relacdo aos diferentes tipos de
ovos vendidos em supermercados da cidade de Uberlandia. O delineamento
usado foi o inteiramente casualizado e os tratamentos foram ovos de feira livre,
0VOS organicos, ovos caipiras, ovos livres de gaiolas e ovos tradicionais, tendo
sido usado o ovo como repeticao. Os dados experimentais foram coletados em
trés dias, espacados quinzenalmente e para cada dia foram comprados ovos em
cinco regides (norte, sul, leste, oeste e centro da cidade de Uberlandia, estado
de Minas Gerais, Brasil). Os parametros avaliados foram peso dos ovos, cor de
gema, gravidade especifica, pH da gema e Unidades Haugh. A Gravidade
Especifica ndo teve o ovo como repeticdo, uma vez que esses dados foram
obtidos por média ponderada. Os dados avaliados parametricamente foram
Unidades Haugh e gravidade especifica e os ndo paramétricos foram peso, pH
e cor de gema. Houve diferenca significativa estatistica somente para peso dos
ovos. Concluindo-se que ovos de feira livre ndo apresentaram qualidade inferior
guando comparados aos ovos de supermercado, apresentando diferenca

significativa somente para peso dos ovos.

Palavras chave: ovos orgéanicos, ovos caipiras, ovo de galinhas livre de gaiolas,

ovos tradicionais



ABSTRACT

People go to open markets looking for good quality food, from this premise the
present project aimed to evaluate the quality of eggs marketed in open markets
in relation to the different types of eggs sold in supermarkets in the city of
Uberlandia. The design was completely randomized and the treatments were
free-range eggs, organic eggs, cage-free chicken eggs and conventional eggs
and the egg was used as a repetition. Experimental data were collected in three
days, spaced weekly and for each day eggs were purchased in five regions
(north, south, east, west and center of the city of Uberlandia, state of Minas
Gerais, Brazil). The evaluated parameters were egg weight, yolk color, specific
gravity, yolk pH and Haugh Units. Specific Gravity did not have the egg as a
repeat, since these data were obtained by weighted average. The data that
showed a normal pattern were Haugh Units and specific gravity and data of
weight, pH and yolk color showed non-parametric behavior. The means were
compared by the Shapiro-Wilk, Anderson Darling and Kolmogorov-Smirnov tests.
The data that showed a normal pattern were Haugh Units and specific gravity
and data of weight, pH and yolk color had non-parametric behavior. Concludes
that eggs of open fair did not present inferior quality when compared to the

supermarket eggs, presenting difference significant only in egg weight.

Keywords: organic eggs, free-range egg, cage-free hens eggs, traditional eggs.
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1. INTRODUCAO

O ovo é alimento cuja proteina tem alto valor bioldgico com diversos
beneficios a salde. Apresenta na sua composi¢do vitaminas, minerais e
algumas gorduras de boa qualidade que trazem efeitos benéficos a salde
humana. Além de inUmeras vantagens, essa proteina é considerada barata,
sendo de facil acesso, desde a classe mais baixa até aquelas com maior poder
aquisitivo (LEANDRO et al 2005).

De acordo com Ito (2007), a influéncia da midia contribui com os mitos
crescentes sobre a qualidade dos ovos ao longo dos ultimos anos, sendo de
suma importancia a mensuracao de sua qualidade, a fim de ampliar o campo de
visdo da populacao, contribuindo com que este seja incluido ainda mais no dia a
dia das pessoas.

O ovo € considerado um alimento perecivel e perde sua qualidade de
forma rapida, tendo sua vida de prateleira reduzida. Com isso, 0 uso de baixas
temperaturas de armazenamento pode conservar sua qualidade interna por
periodos mais longos (FREITAS et al, 2011).Embalagem incorreta, exposicdo a
correntes de vento e agentes contaminantes, podem levar a alteracées na
gualidade do alimento, fazendo com que estes figuem mais vulneraveis a
contaminacdo (MURAKAMI et al., 1994).

A diminuicdo da qualidade interna esta associada a perda de diéxido de
carbono e agua durante seu armazenamento. Essa perda continua aumenta a
alcalinidade do pH, alterando a palatabilidade do produto (LEANDRO et al.,
2005). Condicdes de estresse das aves e impactos no embarque dos ovos,
também podem produzir deterioracdo nas caracteristicas internas dos ovos
(BERARDINELLI, etal 2003). Por outro lado, ovos estocados sem temperatura
adequada por periodos longos, tem a qualidade interna alterada, favorecendo a
proliferacdo de bactérias, devido a perda da viscosidade da albumina (PARDI,
1977).

Na busca por alimentos mais saudaveis o crescimento das compras em
feiras livres tem aumentado consideravelmente nos ultimos anos, mostrando que
este habito vai além da capacidade financeira do cliente. Mas por outro lado ha

aqueles que preferem supermercados por questdes de seguranca e melhor



gualidade do produto, devido a possivel origem duvidosa do alimento
(CARVALHO et al ,2010).

A pressdo dos mercados consumidores, sobre a producdo destes ovos
em busca de sistemas que atendam o bem-estar das aves e propiciem alimentos
mais saudaveis, fez com que houvesse mudancas nos sistemas de producao
tradicional (PASIAN et al, 2007). Com isso surgiu uma maior preocupagéo com
0 bem-estar das poedeiras, desencadeando diversos tipos de ovos no mercado.

De acordo com Rodrigues et al (2001), a fiscalizacdo sanitaria é
obrigatéria nos produtos comercializados em supermercados e é de grande
importancia, pois assegura o consumidor a qualidade sanitaria do produto e evita
0 aparecimento de doencas que possa comprometer a saude humana. Com isso,
0 objetivo desse trabalho é avaliar a qualidade dos ovos de feira livre do
municipio de Uberlandia em relacdo aos diferentes tipos de ovos

comercializados em supermercado.

2. REVISAO DE LITERATURA

2.1Avicultura de postura

Existem diferentes sistemas de criacdo dentro da producéo de ovos. Os
intensivos, mais comuns, denominados tradicionais ou granja, € 0S extensivos
ou alternativos conhecidos como cage free ou livres de gaiolas, organico e
caipira (AMARAL, et al,2016).

No geral, no sistema convencional, o mais comum, a producédo de ovos
se d4 a partir do confinamento de aves em gaiolas. Com o passar dos anos esses
animais passaram por processos de selecdo e estdo cada vez mais adaptados
a grande produtividade. Com uma mistura de ambiéncia, nutricdo e linhagens
bem desenvolvidas o mercado de ovos vem crescendo bastante (AMARAL et al,
2016).

Os maiores produtores de ovos sdo a China, que representa cerca de 40%
da producéo global, seguida dos Estados Unidos, india, Jap&o, México e Brasil.
O Brasil acumula 3% da producdo mundial e os estados que mais exportam séo
Minas gerais, Rio Grande do Sul, Sdo Paulo, Santa Catarina, Rio de Janeiro e
Parana (ABPA, 2018).



De acordo com a Associacao Brasileira de Proteina Animal (ABPA, 2018)
0 consumo per capita de ovos cresceu de 148 unidades/ano no ano de 2010

para 192 unidades/ano em 2017.

2.2 0vo

O ovo € um alimento rico em proteinas, vitaminas e minerais que traz
grandes beneficios a saude humana. A producdo de ovos tem por finalidade a
incubacdo, que consiste na producao voltada a reproducao das aves de corte e
de postura; e ao consumo, também chamado de ovos de mesa (AMARAL et al
2016). Além de inumeras vantagens nutricionais é considerada uma proteina de
baixo custo, por isso de facil acesso a popula¢éo (LEANDRO et al 2005).

O estabelecimento de normas para regular a producdo surgiu com a
necessidade de os consumidores obterem garantia quanto a qualidade dos
produtos que obtém impulsionados pelo aumento da diversificacdo dos produtos
no comércio (FONSECA,2002).

2.2.1 Tipos de ovos

2.2.1.1 Caipiras

Ovos caipiras séo originados de aves criadas em sistemas extensivos, ou
seja, a pasto, com uma alimentacéo a base de forragem e grdos, com arvores
espalhadas que serve de poleiros (CARVALHO et al 2008).

A legislacdo dos ovos caipiras foi criada ha poucos anos comparados as
demais variedades do mercado, com o objetivo de garantir que os consumidores
levassem para casa um produto auténtico e de qualidade (ABRAS,2016).

Sabe-se que Associacao Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) criou em
2015 a normativa de titulacdo, Avicultura - Producdo, classificacdo e

identificacdo do ovo caipira, colonial ou capoeira, que visa criar as aves em um



ambiente diferenciado, fora de gaiolas, que além da alimentacdo natural

recebem complementacao alimentar sem antibiéticos (ABRAS, 2016).

2.2.1.2 Orgénicos

Os ovos organicos, tém de ser produzidos em sistemas de manejo
harmonioso, que respeite a sustentabilidade de todos os recursos naturais
envolvidos (AVILA et al 2010).

A propriedade deve ter controle total de integracdo da producdo animal e
vegetal, ndo permitindo uso de defensivos agricolas, medicamentos quimicos,
restringindo utilizacdo de adubos organicos e considerando aspectos éticos nas
relagcbes homem-animal (FIGUEIREDO et al, 2012).

A regulamentacdo neste caso € feita por uma certificadora credenciada
pelo Ministério da Agricultura e Abastecimento (MAPA) e credenciada pelo
Instituto Nacional de Metrologia, Normatizacdo e Qualidade Industrial (Inmetro)
gue deve assegurar de que o local seguira todas as praticas para manter uma

producao totalmente organica (BRASIL, 2014).

2.2.1.3 Livres de Gaiolas

O dimensionamento das gaiolas nos sistemas tradicionais impossibilita a
realizacdo de atividades simples e importantes para as poedeiras, como o0 banho
de areia, o0 ato de ciscar, 0 empoleiraramento e a presenca de ninhos.Com isso,
houve a criagdo de diversos tipos de sistemas que atendesse o bem-estar dos
animais e os diferentes tipos de consumidores do mercado atual. No sistema
livre de gaiola ou também chamado “cage free”, as aves sé&o criadas dentro de
um galpdo em piso de cama e tem acesso a ninhos e poleiros (THIMOTHEO,
2016).

A legislacéo deste tipo de ovo se baseia no Humane Farm Animal Care

(HFAC), uma organizacao sem fins lucrativos que visa o bem-estar na producéo
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animal, com padrfes de criagdes humanitarias garantindo produtos certificados
aos consumidores (HFAC, 2018).

O selo Certified Humane foi desenvolvido para certificar produtos
derivados de animais de fazendas ou granjas que adotem alguns padrbes
especificos. As galinhas devem ser alimentadas com uma dieta que seja
adequada a idade, ao estagio de producéo e a espécie; conforme estabelecidas
pelo relatério mais recente do NRC (HFAC, 2018)

As galinhas poedeiras devem ter acesso a agua e dieta de qualidade para
pleno funcionamento, devendo ser ofertado de forma correta, para evitar

competicao entre os animais (HFAC, 2018).

2.2.1.4 Tradicionais

Na producdo tradicional, a criacdo é feita em gaiolas que permite um
namero maior de producdo, reduzindo investimento em equipamentos e
alojamentos. As gaiolas dispensam uso de camas, proporcionando beneficios
para as aves, pois elimina o contato direto com as fezes diminuindo riscos de
contrair verminoses (CAMERINI, 2012).

A legislacdo que controla os ovos tradicionais é o regulamento da
inspecdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal (RIISPOA) que
comanda e certifica todas as normas e processos necessarios desde a postura

até o produto final na prateleira (BRASIL, 2017).

A inspecéo de ovos e derivados é aplicada aos ovos de galinha, e no que
couberem, as demais espécies respeitando suas particularidades. Os ovos s6
podem ser submetidos ao consumo humano se forem submetidos a inspecao e
classificacéo prevista neste decreto e normas complementares (BRASIL, 2017).

“As granjas devem ser registradas junto ao servico oficial de satude animal
e 0s estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes
procedimentos que serdo verificados pelo Servigo de Inspecéo Federal (SIF):
apreciacdo geral do estado de limpeza e integridade da casca, exame pela
ovoscopia, classificacdo dos ovos, verificagdo das condigcbes de higiene e
integridade da embalagem” (BRASIL, 2017).
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“Os ovos destinados a consumo humano devem ser classificados como
de categorias “A” e “B”, de acordo com suas categorias qualitativas. A
classificacdo dos ovos por peso deve atender ao Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade (RTIQ)” (BRASIL, 2017).

2.2.15 Ovos comercializados em feiras livres

No Brasil, o mercado livre & bastante tradicional e encontrado em
diferentes bairros das cidades. Tendo a comercializagdo de diversos produtos
como ovos, verduras e frutas (MACHADO et al, 2004).

As feiras livres séo locais que permite uma relagcdo direta entre as
pessoas, estreitando lacos entre feirantes e consumidores, tendo mais
sociabilidade no ato da compra. Mesmo com grandes redes de comércio como
0s supermercados, o habito de ir as feiras livres ainda esta muito intrinseco no
brasileiro (GONCALVES e ABDALA, 2013).

As pessoas estdo em busca de uma alimentacdo mais saudavel e
equilibrada, e esse tipo de alimentacédo tem influenciado no habito de compra
dos brasileiros, aumentando & procura por feiras livres (BRANDAO et al, 2015).
Por outro lado, esse comércio informal de alimentos, pode ser a causa de
infeccBes alimentares futuras, visto que os alimentos ficam mais susceptiveis a
agentes patogénicos (FURLANETO e MENDES, 2004).

2.3 Qualidade dos ovos

Por ser perecivel a qualidade interna do ovo € perdida momentos apés a
postura, caso nao haja providéncias corretas que garantam sua conservacao.
Assim, diversos fatores externos podem contribuir para piora na sua qualidade
(BARBOSA,2008).

Os ovos representam uma fonte importante de proteina animal, pois reiine
diversos aminoacidos essenciais a saude. Mesmo assim, ainda tém sido
apontados como veiculadores de diversos surtos de infec¢des alimentares de
maior ou menor gravidade (ANDRADE et al,2004).
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De acordo com Mendes (2010), a qualidade dos ovos pode ser
relacionada com uma mistura de caracteristicas que determina o grau de
aceitabilidade e € determinado por varios aspectos, tanto interno quanto
externos.

A casca do ovo € uma estrutura que deve ser analisada, por ser uma
espécie de embalagem natural do ovo (MENDES, 2010).Além de auxiliar em
trocas gasosas com o meio ambiente e interior do ovo, a casca ainda restringe
a perda de umidade evitando desidratacao, a cuticula, camada mais externa da
casca também auxilia na manutencdo da umidade e atua como barreira a
transposicao de microrganismos (BARBOSA, 2015).

Um fator bastante discutido na industria dos ovos é a lavagem da casca
do ovo. Muitos autores afirmam que devido a porosidade da casca a lavagem
facilita a entrada de microrganismos, embora o processo melhore a aparéncia e
facilita a comercializacdo (LACERDA, 2011).

De acordo com Silva et al (2017), a idade da poedeira pode influenciar na
gualidade da casca. Quanto mais velhas as aves, 0s ovos sdo mais pesados,
entretanto ha uma menor espessura de casca e maior quantidade de poros.

De acordo com Leandro (2005), a temperatura de acondicionamento dos
ovos interfere na qualidade da albumina, devido a perda de agua e di6xido de
carbono, por acelerar reacdes fisicas fazendo com que haja degradacdo da

estrutura da proteina presente na albumina.

Ovos armazenados por grandes periodos sdo mais susceptiveis a
proliferagdo de bactérias, devido a perda da viscosidade da albumina, podendo
influenciar na vida atil do produto (PARDI, 1977).Para manutencéo da qualidade
dos ovos, é indicado manté-los refrigerados, podendo prolongar a vida atil em

até 25 dias, preservando sua qualidade interna (LOPES et al (2012).

2.4 Fiscalizagéo

A forte presséo exercida pelo mercado consumidor fez com que redes de
comércio implantasse programas de qualidade que assegurasse 0s produtos
comercializados em supermercados para garantir produtos de melhor

procedéncia aos consumidores. Quando o assunto € seguranca, a qualidade
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esta relacionada com a auséncia de agentes contaminantes nocivos a saude
humana (BELLAVER, 2004).

Para atribuir qualidade ao produto, existe os chamados selos de
certificagcdo, usados em diferentes produtos, dentre eles, os alimentos. Esses
selos garantem informacdes do processo produtivo do alimento. Para ser
certificado, o produto precisa ser fiscalizado por 6rgdos competentes e seguir

normativas pré-estabelecidas de acordo com o tipo de produto. (COLTRO e

KRUGLIANSKAS, 2006).

3. MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado na Universidade Federal de Uberlandia
(UFU), no laboratorio de Bromatologia e Nutricdo Animal (LABAN), no Campus
Umuarama localizado no municipio de Uberlandia, Minas Gerais.

Foram cinco tratamentos representados pelos ovos vermelhos de feira
livre e ovos vermelhos vendidos em supermercados (caipira, organico, livre de
gaiola e tradicional - ovos de aves criadas em gaiolas). Foram realizadas trés
coletas de dados para compor as amostras do experimento, e as repeticoes
foram definidas pelos proprios ovos. Buscou-se manter um padréo na data da
compra, fabricacdo e validade de todos os ovos para garantir melhor
homogeneizagéo dos dados.

Para homogeneizar o tratamento dos ovos de feiras livres, estes foram
comprados em cinco regides da cidade. A escolha das feiras foi em funcao de
sua ocorréncia nos dias de semana de sexta-feira, sabado e domingo, para que
a compra dos ovos fosse em datas proximas.

Os parametros avaliados foram: peso dos ovos, pH e coloracdo da gema,
gravidade especifica e Unidades Haugh de acordo com as descri¢coes a seguir:

.  Peso dos ovos: Os ovos foram pesados em balanca semi-analitica
com duas casas decimais.
II. Gravidade Especifica: Feito pelo método de imersdo em solucao

salina (ISS), citado por Hamilton (1982). Com o auxilio de um
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densimetro, foram preparadas solu¢des de agua salina (NaCl) com
diversas densidades (1,060; 1,065; 1,070; 1,075; 1,080; 1,085; 1,090;
1,095; 1,100) e separadas em nove béquers. Para obtencdo da
gravidade especifica, de forma sequencial os ovos foram mergulhados
nas diferentes concentracdes e foi observado onde boiavam. O célculo
para obtencdo dos valores de gravidade especifica foi feito por média
ponderada.

lll.  Ph dagema: Apos a pesagem e Gravidade especifica para cada dia
de coleta utilizou-se quatro ovos de cada tratamento para avaliacao do
ph, utilizando o peagametro.

IV. Coloracdo de gema: Apds a pesagem e a Gravidade Especifica em
cada dia de coleta foram selecionados quatro ovos de cada tratamento
e a determinacao da cor da gema foi feita por comparacao visual atraves
do leque colorimétrico da DSM numa escala numérica de 1 a 15, sempre
pelo mesmo observador para minimizacao dos erros.

V. Unidades Haugh: Para andlise deste parametro, foram selecionados
trés ovos de cada tratamento para cada dia de coleta, totalizando 9
repeticées e em uma superficie plana de vidro horizontal, os ovos foram
guebrados delicadamente sendo mensurada a altura do albimen denso
com auxilio de um paquimetro digital adaptado. Com o peso do ovo e
altura do albumen, foi obtido a unidades Haugh através da equacao a
seguir, descrita por Neisham et al (1979).

Equacéo:
UH =100 x logH — 1,7 P*37 + 7,57

Onde UH = Unidades Haugh; H = altura do albimen (mm); e P = peso do ovo (g).

As variaveis analisadas foram testadas quanto aos pressupostos da
ANAVA. Agqueles que atenderam o0s pressupostos como Unidades Haugh,
gravidade especifica e peso, foram analisados parametricamente. E aqueles que
ndo atenderam foram avaliados pelo teste de Kruskal-Wallis a 5% de

probabilidade.
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4. RESULTADOS E DISCUSSAO

A partir da (Tabela 1), podemos verificar que o peso dos ovos de feira livre
foi significativamente maior que os demais tipos de ovos, enguanto que 0S 0v0sS

de galinhas livres de gaiola tiveram peso significativamente inferior aos demais.

Tabela 1 - Resultado dos parametros avaliados

Cor
PO pH gema gema UH GE
Ovo de feiralivre 66,63 a 6,40 9,33 66,95 1,08
Ovo caipira 58,68 bc 6,44 10,00 66,77 1,07
Ovo orgéanico 60,10 b 6,31 9,16 64,60 1,07
Ovo livre de gaiola 57,75 d 6,28 10,83 60,72 1,07
Ovo tradicional 57,83 cd 6,70 8,75 58,50 1,06

*letras diferentes na mesma coluna pelo teste de Kruskal-Wallis a 5% de probabilidade indicam
resultados significantes
PO: peso dos ovos; UH: Unidades Haugh; GE: gravidade especifica;

Para os parametros pH e cor de gema, ndo houve diferenca estatistica
entre os tratamentos analisados, assim como para Unidades Haugh e Gravidade
Especifica.

O peso dos ovos apresentou diferenca estatistica significativa, podendo
ser relacionado com a idade da poedeira, pois a medida que a galinha envelhece
0 peso do ovo pode aumentar em até 20%. (CARVALHO et al, 2007).

No caso dos ovos de feira livre, por ndo seguir um padréo de certificacéao
e classificagdo, os ovos de galinhas de diferentes idades séo colocados na
mesma bandeja, alterando o padréo da cartela, podendo explicar tal variacéo.
Em todas as feiras a escolha dos ovos foi feita pelo proprio feirante, sem
interferéncia do comprador para ndo influenciar as analises.

Em alguns experimentos, para manter um padréo no peso dos ovos, 0
peso das aves € padronizado e dividido em parcelas para homogeneizacédo do
peso dos ovos. Neste caso a padronizacdo ndo foi possivel, pois ndo tinha

acesso as aves, apenas ao produto final.
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Em relacdo aos ovos de supermercado as oscilacdes nos pesos podem
ser explicadas pelo maior tempo de prateleira destes ovos, devido a baixa
demanda por estes produtos. Sabe-se que ovos armazenados por longos
periodos podem ocorrer reducéo do peso devido a perda de 4gua e centralizacao
da gema (CHERIAN et al, 1990). Fator que pode ser relacionado com os
resultados pois a data de validade dos produtos estava proxima as coletas.

Outro fator que pode ser relacionado com o peso € a propor¢ao de acido
linoleico dos ovos. De acordo com Ribeiro et al (2007), a incluséo de 6leos na
dieta de aves é um método pratico e eficiente usado para aumentar a densidade
nutricional das racdes, trazendo melhorias na conversdo alimentar e
maximizando desempenho. No entanto seu uso pode trazer outros beneficios
como aumento no peso dos ovos das poedeiras.

Em um experimento realizado por Ribeiro et al (2007) sobre o efeito do
nivel de acido linoleico na ragdo de matrizes pesadas sobre 0 peso dos ovos,
mostrou que matrizes alimentadas com maior nivel de acido linoleico na ragéo
apresentaram peso dos ovos elevados quando comparadas as que nao
receberam &cido linoleico.

O peso dos ovos de aves criadas em sistemas livres de gaiolas foi menor
entre todos os tratamentos, fato que pode ser relacionado com a idade da
poedeira. Poedeiras mais jovens, produzem ovos mais leves que facilita a
proporcao de calcio na distribuicdo da formacéo da casca do ovo, reduzindo
trocas gasosas entre o interior e exterior do ovo (CARVALHO et al, 2007).

Observou-se que mesmo ndo apresentando diferenca estatistica
significativa, na primeira coleta, o parametro de gravidade especifica, teve
grande oscilacdo. Dentro dos tratamentos ovos caipiras e ovos de galinhas livres
de gaiolas, estes boiaram em maior propor¢do nas primeiras concentracoes,
podendo ser relacionado com ovos de poedeiras de idades avancadas
(CARVALHO et al, 2007). Na segunda e terceira coleta, houve oscilacdo deste
parametro nos ovos organicos e tradicionais respectivamente.

Outro aspecto que chamou atencao, foi a altura do albimen denso de
alguns ovos. Ovos de menor demanda de mercado, como caipiras, organicos e
livres de gaiolas, apresentaram textura mais aquosa de albumen, fato que pode

ser relacionado com o tempo de prateleira, de acordo com G Junior (2018), a
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demanda por ovos alterativos € mais baixa, quando comparado aos 0vos
tradicionais.

De acordo com Sarcinelli et al (2007), o pH de gema e clara de ovos
frescos oscila entre 6,0 e 6,6, sendo assim os dados obtidos ficaram dentro dos

parametros de normalidade.

5. CONCLUSAO
Concluiu-se que os ovos de feiras livres ndo apresentaram qualidade
inferior quando comparado aos diferentes tipos de ovos de supermercado,

apresentando diferenca significativa somente para peso dos ovos.
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